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Fremragende ~ (44-50)
Megetbra (3543
Bra (28-34)
Drikkbart  (20-27)
Problematisk (<20)

Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Typeriktig, Visse tiltak for forbedringer kan gigres.
Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk, defeki. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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mexgagendc (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Mcgel bra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.
(28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Kkbart  (20-27) Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves
Pmblemausk (<20) Problematisk, defekt. Omfatiende forbedringsiiltak kreves.
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Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typerikiig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Mogetbra  (35-43)  Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gjores.

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typerikig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



