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Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
0 Norbrygg Q SHBF QBicP Q Annen M kke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
O Rikiig stprrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiemet etiketter, etc.

Beo fglkiaggmet’) fia pyys
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) i 12)

Malt Q, humle Q, estere Q, fenoler Q, alkohol Q,
evt pvrige karakteristika O

Kommentarer: %MM_SMMM
_2iH eslexpregal lruhg

Utseende (i forhold il gltypen) )7 &)

Farge Q, klarhet Q, skumfasthet Q

o Smaravede Kobberforge M ed
Pk brutele  Shom

Smak (i forhold til gltypen) [3 e
Malt Q, humle O, ettersmak O, balanse O,
evt gvrige smakskarakteristika O

Kommentarer: K:_MMMMML

i [] ol Herhal-.
Mait preget askingent . Eete —

Fysisk fglelse i munnen (i forhold til gltypen) ‘f O
Kropp/fylde @ CO; —nivaghrevt pvrige karakteristika O

e bih_loe_hou copmiv
Ok flde, fintarvhrat
Drikkbarhet og generell vurdering, forsiag tl orbedringer b o
Glohodilabpns 108,
Svamner ik ar do Smepregena humlaaromoane
wazn b qoot gokenaiale

Totalpoeng (50=max) _A3 60 “

Poengguide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43)  Typeriktis. Visse tiltak for forbedringer kan gjores

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20)  Problematisk, defekt, Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Q BICP Q Annen Q Ikke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
BRiktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiemet etiketter, etc.

K

Bouquet / Aroma (i forhold til pltypen) *+
Malt O, humle O, estere O, fenoler O, alkohol Q,

vt gvrige karakteristika O

« WM&&, erq/mmﬂw

12)

et

e o
7

Utseende (i forhold til gltypen)
Farge O, klarhet O, skumfasthet O

Kommentarer:

Smak (i forhold til gltypen)
Malt @, humle Q, ettersmak O, balanse O,
evt pvrige smakskarakteristika O

« Vil o gsshe aof,

hid fodp Son’a B, w: ;

Fysisk fglelse i munnen (i forhold il gltypen)
Kropp/fylde O, CO,-niva O, evt gvrige karakteristika O

M/Q(Mf o, (z?m,‘m./bl
&

Drikkbarhet og generell vllrdering, forslag til forbedringer 10)

(i forhold til ﬂl!ypcn)w
M %y@/p\/ﬂ?« /W‘@/' ey ‘1””‘

34 e

Totalpoeng (50=max)

Poengguide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43) Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gigres.

Bra (28-38)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Dommer (navn)

QaBicP Q Annen Q Ikke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
@ Riktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjeret etiketter, etc.

Bra

vV 77

Bougquet / Aroma (i forhold til gltypen) .<_9 (12)
Malt@, humle O, estere Q, fenoler Q, alkohol &,

evt pvrige karakteristika O
‘
asora ,

bavawmelf on Sy

_Z »

p,vl ue,# %M
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Utseende (i forhold til gltypen)
Farge &, klarhet B, skumfasthet &

ok gl

Smak (i forhold il gltypen)
Malt Q, humle, ettersmak &3, balanse O,

13
evt gvrige smakskarakteristika O
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Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) ) ®)
Kropp/fylde B, CO,-niva @, evt vrige kpcakteristika O

& Lz oq O

7 7
Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer (10)
(i forhold til gltypen) N
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oty c@ex/ L2s? ) de.

(24
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Totalpoeng (50=max) (50)
Poengguide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43)  Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gjpres.

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - aroma av grgnne epler (gjerbiprodukt)
QO Alkohol - allmenn effekt av etanol og andre hgyere
alkohol:f Varmende smak.

- folelse av ing av
munnen, som A bite i et drueskall. Ofte assosiasjon til
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mye vann,
for varmt el. hardt vann.

Bittert/beskt - kommer fra humle, brungjer eller
skallrester. Smaken k,emm pi tungeroten.

eller
Forsnaxes av for udhg avbrutt gjering eller av
bakteric
DMS - sm. maisliknende aroma/smak. Kan komme av
malten eller for kort koking eller for liten rgrlighet i
Kokingen, treg vgrterkjgling eller i ekstreme fall
bakteriell infeksjon.
Fenolisk - aroma og smak av en el. flere av fglgende i
Kkombinasjon: medisin, plast, sprakende lledning,
gasbind, rayk, nellik. Forrsakes ofte av villgjer el.
bakterier. Kan komme av maltet. Rester av
rengjgringsmiddel kan bidra.
Fruktig/estere - minner om banan, bringebzer, pere,
eple, jordber eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
hgyere gjeringstemperaturer og visse gj®rstammer.
Gjeersmak/aroma - enten gjer i lgsning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bunnsats av gjer
for lenge uten omtapping.
Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydret, urter.
Ikke beskubittert.
Kjpletike (chill haze) - protein-tannin-
sammensetninger som oppstar ved lave temperaturer.
Pavirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanniner i brygging eller gizring minsker effekten.
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
Klor og mikroorganismer. Unnga klorert vann.
O Kokte gronnsaker/killiknende - aromacn og smaken
kommer ofte av at gjeringen har kommet igang for sent
og bakterier i vprieren har tatt over.
Kornsmak - smak av rent sakom. Viss karakter er OK i
visse gltyper.
Lysskadet - duft av skunk/katt p.g.a. eksponering av
dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakter.
Lgsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse
alkoholer ofte beroende pi hgye il
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QBicP Q Annen 0 Ikke eksaminert

Max poeng

dium av flasken
iktig strrelse, kapwl fyllingsgrad, fjenet etiketter, etc.

4 s%rfrgg. (i e lw@)

Kommentarer:

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) a2
Malt Q, humle Q, estere Q, fenoler Q, alkohol Q,
evt gvrige karakteristika O
AV Lok womleovowe
we \/\M}‘O\r ‘("r&f’lﬁ‘(t’ Lﬂ«tﬁar (vc\
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Utseende (i forhold til gltypen)
Fargd@klarhel QY skumfasthet

Gea'  Fin

§ orhold,gil gtype 3 an
Mol bume @mmm

evit pvrige smakskarakteristika

bahnxe@)
Fin &JSL{ W tamm e Sl

Som aceton el. tynner.

Metallisk - forirsakes av eksponering mot metall. Kan
ogs4 beskrives som tinn, mynt el. blod. Sjekk utstyret.
Oksidert - uggen, innestengt, gammel. Utvikles i
kontakt med oksygen etter hvert som glet eldes.
Paskyndes av hoye lagringstemperaturer. Smaken kan bl
vinaktig, som blgt bglgepapp, ritne grgnnsaker,
sherryliknende, bamebleier. Unngd oksygeneksponering
ved all pumping, dekantering, tapping m.m. og fyll
flaskene godt. Unngd varme!

Salt - grunnsmaken salt minner om bordsalt og oppfattes
pa siden av tungen. Kan bero pa overdrevet
vannbehandlmg med namumklond (bordsalt),
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on waltesdne Gom .0 44’ el Eo(ﬁ(v'shonﬁ_
rsee Vpee o.AIsLA\Ln,w\ wad Ut cuake Oilfecuf.

munnen (i forhold til gltypen) 2 ®
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e

og generell vurdering, forslag til forbedringer %

eller mm.

Sur/syrlig - skarp, bitter aroma, skarp smak. Grunnsmak

som oppleves pi siden av tungen. PAminner om eddik el

sitron. Assosiasjoner til melkesyre el eddiksyre.

Svovel - rtne cge. tente fyrstikker. Biproduki fa visse
Kommer an pd gj

Minsker med alder. Mest dpenbart i flaske-ettergjeeret ol

Q Spt - grunnsmak - oppleves pé spissen av tungen.
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MERK! Alle brygg skal gis kommentarer
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Totalpoeng (50=max)
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Poengguide
Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typerikiig. Lite eler ingen forbedringer kreves.
- Jor lite Megetbra  (35-43)  Typerikig. Visse fltak for forbedringer kan gigres.
o passe nivd Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
+ for mye Drikkbart  (2027)  Ikke typerikiig. Mange tiltak kreves
it isk, defekt. Omfatiende forbednngsulw.k kreves.

(<20)



Karakteristikk-definisjoner

Acetaldehyd - aroma av grgnne epler (gjerbiprodukt)
Alkohol - allmenn effekt av etanol og andre hgyere
alkoholer. Varmende smak.
Astri - fglelse av av
munnen, som & bite i et drueskall. Ofte assosiasjon til
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mye vann,
for varmt el. hardt vann.
Bittert/beskt - kommer fra humle, brungjer eller
skallrester. Smaken kjennes pa tungeroten.

i - eller
Forirsakes av for tidlig avbrutt gjering eller av
bakterier.
Q DMS - spt, maisliknende aroma/smak. Kan komme av
‘malten eller for kort koking eller for liten rgrlighet i
Kokingen, treg vprierkjgling eller i ekstreme fall
bakteriell infeksjon.
Fenolisk - aroma og smak av en el. flere av folgende i
kombinasjon: medisin, plast, sprakende elledning,
gasbind, ryk, nellik. Fordrsakes ofte av villgjer el.
bakterier. Kan komme av maltet. Rester av
rengjgringsmiddel kan bidra.
O Fruktig/estere - minner om banan, bringeber, pere,
eple, jordber eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
hgyere gjeringstemperaturer og visse gj@rstammer.
Gjmrsmak/aroma - enten gjer i Igsning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bunnsats av gjer
for lenge uten omtapping.
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Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
0 Norbrygg Q SHBF

Dommer (navn)

QBICP Q Annen Q Ikke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
Q Riktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjemet etiketter, etc.

s ok, Tl

Kommentarer: e, L4\

Bouquet / Aroma (i forhold til gltyp: _I'— a2

Malt @, humte(@D estere R ¥enoler Q) alkohol @,

evt gvrige karakteristika O "
Mild Cn Owngikasle Glaratma
med «p\V«LHSku\( o tnah | patglunnen . Yee

quess op Mligc Aerhoelek.

O Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydret, urter.
Ikke beskubittert.

O Kijletike (chill haze) - protein-tannin- Utscende (i forhold il gitypen) 2 @
sammensetninger som oppstdr ved lave Fargd QlyKlathet

Phvirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanniner i brygging eller gjering minsker effekten
Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
Klor og mikroorganismer. Unnga klorert vann.

O Kokte gronnsaker/killiknende - aromaen og smaken

kommer ofte av at gjaringen har kommet igang for sent

g bakterier i vorteren har tatt over.

Kornsmak - smak av rent sikorn. Viss karakter er OK i

visse gltyper.

Lysskadet - duft av skunk/katt p.g.a. eksponering av

dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende Karakier.

Lgsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse

alkoholer ofte beroende pa hgye gjeri

o

o

pon ehberfack g uske\der o8
Dra Goomn

18 e

Smak (i forhold til gltypen)

Mal(Q huml ellcrsmak@balansé:

evt pvrige smakskarakteristika O

Nudlie huml Som & Gods Dalanger

Som aceton el. tynner.
Metallisk - forarsakes av cksponering mot metall. Kan
ogsi beskrives som tinn, mynt el. blod. Sjekk utstyret.
Oksidert - uggen, innestengt, gammel. Utvikles i
kontakt med oksygen etter hvert som glet eldes.
Piskyndes av hgye lagringstemperaturer. Smaken kan bli
vinaktig, som blgt bolgepapp, ritne gronnsaker,

i ier. Unngh

o

irellon aore. oc DHOLA, Fin chgsmak tned
e Dotheret, (Melheq o Hrlly | Dakqfunnin.
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ved all pumping, dekantering, tapping m.m. og fyll
flaskene godt. Unngd varme!
Salt - grunnsmaken salt minner om bordsalt og oppfattes
pé siden av tungen. Kan bero pa overdrevet
vannbehandling med natriumklorid (bordsalt),

i id eller somsalt) mm.

o
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Fysisk fylels¢ i munnen (i forhold tl gltypen) 4d
:é, COp-nivi@evt pvrige karakteristikalD

tereije ok ke Jor Juicks

og generell vurdering, forslag il forbedringer _L 10)

o

Sur/syrlig - skarp, bitter aroma, skarp smak. Grunnsmak
som oppleves pi siden av tungen. Paminner om eddik el
sitron. Assosiasjoner til melkesyre el eddiksyre.
O Svovel - ritne egg, tente fyrstikker. Biprodukt fra visse
Kommer an pA gjeeri
Minsker med alder. Mest dpenbart i flaske-ettergjeeret ol
O Spt - grunnsmak - oppleves pé spissen av tungen.

(i forhold til gltypen)
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- it Fremragende  (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite cller ingen forbedringer kreves
forlite Megetbra  (35.43)  Typeriktig. Visse tltak for forbedringer kan gigres.

o passe mva Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

+ for mye Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange iltak kreves,

(<20) isk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



Karakteristikk-definisjoner

Acetaldehyd - aroma av gronne epler (gjerbiprodukt)
Alkohol - allmenn effekt av etanol og andre hgyere
alkoholer. Varmende smak.
- fglelse av ing av
‘munnen, som 4 bite i et drueskall. Ofte assosiasjon til
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang mesking, skylling med for mye vann,
for varmt el. hardt vann.
Bittert/beskt - kommer fra humle, brungjeer eller
skallrester. Smaken kjcnncs pé tungeroten.
eller
Forirsakes av for udhg avbrutt gjering eller av
bakterier.
Q DMS - sgt, maisliknende aroma/smak. Kan komme av
‘malten eller for kort koking eller for liten rprlighet i
kokingen, treg vorterkigling eller i ekstreme fall
bakteriell infeksjon.
Fenolisk - aroma og smak av en l. flere av folgende i
kombinasjon: medisin, plast, sprakende elledning,
gasbind, ryk, nellik. Fordrsakes ofte av villgjer el.
bakterier. Kan komme av maltet. Rester av
rengigringsmiddel kan bidra.
O Fruktig/estere - minner om banan, bringebr, pere,
eple, jordber eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
hgyere gjzringstemperaturer og visse gj@rstammer.
jeersmak/aroma - enten gir i lgsning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bunnsats av gjer
for lenge uten omtapping.
Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydret, urter.
Ikke beskt/bittert.
Kjgletike (chill haze) - protein-tannin-
sammensetninger som oppstdr ved lave temperaturer.
Pavirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanniner i brygging eller gjering minsker effekten.
QO Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av
Klor og mikroorganismer. Unngd klorert vann.
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Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
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Q Norbrygg Q SHBF QBICP  OAnmmen O lkke cksaminert
Max poeng

Studium av flasken
£rRikiig stprrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjemet etiketter, etc.

LA Aot m/e
Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen) lo 12)
Malt O, humle@, estere 0, fenoler O, alkohol O,
evt pvrige karakteristika O

/. /Vyd,Q/KA. —1\ /f'v\wvvé")(w\@ W(L

WJ’L&/MWWA,@: /owg,),.,

Utseende (i forhold til gltypen) EEN)
Farge @, klarhet@®, skumfasthet O

oty Jlo pemdporyp

N qu‘&r—ol,?/\.;, oA

O Kokte gronnsaker/Killiknende - aromaen og smaken
kommer ofte av at gjeringen har kommet igang for sent 7
og bakterier i vgrteren har tatt over. /
a Korn;:uk  smak av rent sikor. Viss karakter er OK i ;["a']‘lku“ oo “f ::g‘:;'l‘:ka balanse Q, ——cn
visse gltyper. h b
O Lysskadet - duft av skunk/Katt p.g.a. cksponering av evt pvrige smakskarakieristika O
dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakter. M PRYSSISP D on S e
O Lgsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse 7
alkoholer ofte beroende pi hoye e e, /yvo/ NSy onr /[_o«yfza,\ M
Som aceton el. tynner. )]
O Metallisk - fordrsakes av eksponering mot metall. Kan Jornase /oot
ogsé beskrives som tinn, mynt el blod. Sjekk utstyret.
O Oksidert - uggen, innestengt, gammel. Utvikles i
Kontakt med oksygen ctter hvert som glet eldes.
Paskyndes av hoye lagringstemperaturer. Smaken kan bli )
vinakig, som blgt DOIECpapp, “"”“" gronnsaker, Fysisk falelse i munnen (i forhold til pltypen) 4 o
@, CO, -niva O, evt gvrige karakteristika O
ved all pumping, dekanlcnng, tapping mam.og I
flaskene godt. Unngd varme! Fossbnde /V\V -+ /Z/ /e v
O Salt - grunnsmaken salt minner om bordsalt og oppfattes
pd siden ay tungen. Kan bero pa overdrevet s u,/\, ,(‘g,. Yoo,
Vannbehandling med natriumklorid (bordsalt), -
i cller . og generell vurdering, forslag til forbedringer L a0
QO Surlsyrlig - skarp, bitter aroma, skarp smak. Grunnsmak | forhold tl ltypen)

som oppleves pi siden av tungen. Paminner om eddik el
sitron. Assosiasjoner til melkesyre el eddiksyre.
O Svovel - rtne cgg, tente fyrstikker. Biproduk fra visse
Kommer an pi
Minsker med alder. Mest dpenbart i flaske-cttergjeret gl.
O Set - grunnsmak - oppleves pa spissen av tungen.

78603  C
MERK! Alle b nnledende runde

/A’)r') e forn *‘m oy nrw”\x)@s
e zea

pa alle kriteriei ‘7’ 2
veere konstrukt mmmmmmmmm Totalpoeng (50=max) (50)
f rbedringer).

boksene i hoyre kolonne slil Poengguide
Merk av i i “ o Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
- Jor lite Megetbra  (35-43)  Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan giores.
o passe nivd Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
+ for mye Drikkbart (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

isk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.

P isk  (<20)



