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Q Acc ildehyd - arom: sles (jicibiprodukt)
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alke ! oler. Varmende «
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2 1, for lang kelling 0 for mye vann,
for varmt el. hardt vanr

Q Bitt ct/beskt - kommer fra b jrer elter

‘i ester. Smaken } i

ctylsmgrsmak -« /1 clivs smorkaramell.
For. sakes av for tidli+ ¢ ing cller av
bak: rier.

Q DM - spt, maisliknc naak. Kan komme av
mal - eller for kort | rorlighet i
Kok 1gen, treg vorter e fall
baki ricll infeksjon.

Q Fer lisk - aroma og <av folgende i
konhinasjon: medisi clledning,
gas' nd, royk, nellik v villgier el
bak rier. Kan komn w
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eple. jordbier eller an
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for | nge uten omtap;

Hu: leoljer - aroma: ydret, urter.
Ikk heskubittert

Kjo ' ctike (chill haz

san iensetninger sot 1 Live temperaturer.
Pin ker ikke smaker ner eller
tan: ner i brygging ¢ or effekien.

O Klo ofenolisk - ko ombinasjon av
Klo: g mikroorganis X vann

Q Ko! cgronnsaker/! n og smaken
ko er ofte av at g igang for sent
og! kierier i vorterc

O Ko smak - smak a1 <rakter er OK i
vise altyper.

Lys «adet - duft av - wa, isponering av
dag v, Visse humles i tikn.nde karakter,
Lg: middel - smak og Kor er fri visse
alki oler ofte beroenc mperaturer.
Son. aceton cl. tynner.

Me: sk - forarsakes ering 1ot metall. Kan
ogs. heskrives som tir ! ek utstyret.
Ok lert - uggen, inn Uivikles ©

kon' kt med oksygen cldes,

Pis' ndes av hoye I Smaken kan bli
vin. tig, som blot by o o

she: liknende, barnc 1 cencksponering
ved !l pumping, dek . og fyll

flas' “ne godt. Unng:

Q Salt grunnsmaken « At og oppfattes
s fenav tungen. | o ot
van: ehandling med Wi (bordsalt),

Kals: mklorid eller ¢ s promsalt) mm.

Q Sur’yrlig - skarp, bi "
son ppleves pi sid
sitre 1. A Ui nelie

Q Svo ol - rane cgg, ten
gia tammer. Kommes
Mir er med alder. Mc 1 cab

Q Spt - crunnsmak - opp!
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Dommer (navn) Florie T ?u\dd

Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
Norbrygg Q SHBF

a QBicp Q Annen Blkke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
0 Riktig strrelse, kapsel, fyllingsgrad, fieret etiketter, etc.

Glerivasen. D Pugs + EYlinysamat

9w

Bouquet / Aroma (i forhold til pltypen)
Malt Q, humle 0, estere Q, fenoler O, alkohol O,
evt pvrige karakteristika O

Kommenurer: SV@vh_ granpregel aroma. s nesken 1ik

. 29 €
W Srigvded

Utseende (i forhold tl ltypen) 3
Farge O, Klarhet O, skumfasthet O

Kommenurer: _(1ylolon_Klove habbectot9t-  mnedl byen

Suwm

3)

o o

Smak (i forhold til gltypen)

Malt Q, humle Q, ettersmak O, balanse Q,

evt gvrige smakskarakteristika O

Kommentarer: _ESker - ~ Gk
Aphfagen b biteriet, Suqel- bilter; Bess
LY H igdnet, ; e é
he 1gyeny. karomel tonar,

S

Fysisk falelse i munnen (i forhold til gltypen) Y ®
Kropp/fylde O, CO,-niva 0, evt pvrige karakteristika O

Ol Cylde, Yore. tili astingeat

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer 5 E (10)
ool SO |14 balongert, Suark frolig Preg
yren Bt Lot don R wier hoamoncal o9
_Fvisone. i} Gorastringenf bitferbet van
M&%md al. Sk pi B
e

Totalpoeng (50=max) 3 ‘ (50)

Poengguide

Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves,

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43)  Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart ~ (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.
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Poengguide
Fremragende (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves.
Megetbra  (35-43) Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gigres.
Bn (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

(20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Pmblcmxusk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



