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Dommerprotokoll
Konkurranse  ZAAAERIO NN ZObryggets kode 357194
LB

u | (216

vommer ey _Honoe Z, Fpolet

Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
Q Norbrygg Hi -?-l-kke eksaminert
Max poeng

QBjcP Q Annen

Studium av flasken
O Riktig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fiemet etiketter, etc

Lite s . .
Kommentarer: L2 R I
_5 m

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Malt Q, humle Q, estere Q, fenoler Q, alkohol Q,
evt pvrige karakteristika O

Kommentarer. _Lulkes aerd 0w ovy belledug) gyonr,
Bomabida, vg Lik vineskeceq

Zere o Muor e humlal
CPEple
2

Utseende (i forhold il gltypen)
Farge O, Klarhet O, skumfasthet O

Kommenarer_ A1) For onovle { forgen., st

Dirtig_hglbort Bhwm
7@* 0)

WAL "

3)

Smak (i forhold il gltypen)

Malt Q, humle Q, ettersmak O, balanse O,

evt gvrige smakskarakteristika O

K Stholeer Mok Yaffe
Solbac?  Ruad bilerhel, men kw\aw.‘ Nl

ik owden., Smak ow epeesiere er Frem-

Fredont. il Momesmak .

Fysisk folelse i munnen (i forhold il gltypen)
Kropp/fylde O, CO;—nivi O, evt gvrige karakteristika O

2ite C‘\\dnjn ol Cop wive

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til forbedringer
(i forhold il gltypen)

Kommentarer: ,MMMW
e Her tuus t klo ; L .
J‘HLMM & Serere o
Jumne er &&\-qdnvl' ‘ Lo \*\W“\\H?’. &W"‘“‘\
Lour Konaler, Lhbe 13| Viesfe O . -
Zo,ﬂ 0)

Totalpoeng (50=max)

Poen

Frcmi\gend: (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig. Lite eller ingen forbedringer kreves
Megetbra  (35-43) Typeriktig. Visse tiltak for forbedringer kan gjgres.

Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.
Drikkbart  (20-27)  Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves.

Problematisk (<20) Problematisk, defekt. Omfattende forbedringstiltak kreves.



Karakteristikk-definisjoner

O Acetaldehyd - aroma av grgnne cpler (gjerbiproduki)
O Alkohol - allmenn cffekt av ctanol og andre hpyere
alkoholer, Varmende smak.

- fylelse av ing av
munnen, som & bitc i et drueskall, Ofte assosiasjon tl
surhet. Tanniner. Kommer oftest fra koking av
maltrester, for lang meskin,syling med o mye v,
for varmt el. hardt v
Bittertbeskt - kommer fra hurle, brungjr cller
skalstc. Smaken kenes i tungeroen.

eller
Forrsakes av for il avbrutt giering eller av
bakterier.
DMS - s, maisliknende aroma/smak. Kan komme av
malten eller for kort koking eller for liten rorlighet i
kokingen, treg vgrierkigling eller i ekstreme fall
bakteriell infeksjon.
O Fenolisk - aroma og smak v en l. flere av olgende
medisin, plast, sp
gasbind, rpyk, nellk. Fordrsakes ofte av Vmg,au ol
bakierier. Kan komme av maltct. Rester av
rengjpringsmiddel kan bidra.
~B- Fruktig/estere - minner om banan, bringebar, pere,
eple, jordber eller andre fruktige smaker. Forsterkes med
+ hgyere gjeringstemperaturer og visse gierstammer.
a
a

Gjersmak/aroma - enten gjeer i Igsning (som ikke har
sedimentert) eller gl som modnet med bunnsats av gjer
for lenge uten omtapping.

Humleoljer - aromatisk, blomsteraktig, krydret, urter.
Ikke beskubittert.

Kjoletike (chill haze) - protein-tannin-
sammensetninger som oppstar ved lave temperaturer.
Pavirker ikke smaken. Redusering av proteiner eller
tanniner i brygging eller gjering minsker effekten.

Dommerprotokoll
NHM 2olZ
[
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Dommer (navn) K’ arte Daliprsen

Bryggets kode &g (A

\PA

Dommerkvahﬂkxsjon (kryss en rute)
IBF

Q Norbry, QBicp Q Annen Q Tkke eksaminert

Max poeng

dium av flasken
tig storrelse, kapscl, fyllingsgrad, ﬁ:mc etiketter,

valtk ‘@(1\)5 (: “zwm(awl

Bougyet / Aroma (i forhold til gltypen) a2)
Malt-§3, humle-&, estere O, fenoler O, alkohol O,
evt pvrige karakteristika O

30(‘0,( oo (pleeaier L dieceten (
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Aown G@caniaasn o a,azrl' ?Kﬁ(mg{g
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Utseenge (i forhold til gltypen)

Farge-d; Klarhe(@skumfasthe(E>
C _mgcxa

O Klorofenolisk - kommer av en kjemisk kombinasjon av -
Klor og mikroorganismer. Unngd klorert vann. ol Ld DAA,;\' oot diom
Kokte gronnsaker/killiknende - aromacn og smaken 5
Kommer ofte ay at gjeringen har kommet igang for sent
og bakterier i vprieren har tatt over.  orhold ] gltypen) .
Kornsmak - smak av rent sikorn, Viss karakier er OK i | yoie pamte G ettoramale B-balanse €
visse gltyper. ) evt pvrige smakskarakteristika O

Q Lysskadet - duft av skunk/katt p.g.a. cksponering av Tol W
dagslys. Visse humlesorter kan gi liknende karakter. Farecy o O e, Ju V\L(

O Lgsemiddel - smak og aroma som kommer fra visse 7 s : o) 1
alkoholer ofte beroende pa heye gjeeri T()\,L\‘ o o( V\o‘b\r) <L( pLe Lev ( R 'L‘( (‘0
Som aceton el. tynner. J T

O Metallisk - forarsakes av cksponering mot metall. Kan S)J Al hamle el SO 0 nee ik l,(
ogsh beskrives som tinn, mynt el. blod. Sjekk utstyret. = n ; *

O Oksidert - uggen, innestengt, gammel, Utvikles i L Cor waltedt oo ulnlansed.
kontakt med oksygen etter hvert som glet eldes. )

Paskyndes av hoye lagringstemperaturer. Smaken kan bli 1
vinaki, som bt bolgepapp, e gromsaker Kysisk follsg § munnen (i forhold il alyper) ®
ngh 84:COy —nivir®, evt pvrige karakieristika O
ved all pumping, Ekanlem\g, 'appmg m.m. og fyll | [ (
flaskene godt. Unnga varme! ;-,,/wan« oo Seen o © (/e c(b

Q Salt - grunnsmaken salt minner om bordsalt og oppfattes | ; N NS Lo cdor (1

ph siden ay tungen. Kan bero pa overdrevet Y bmtnnen Laok O, - nilda . let STorle AL
J )

vannbehandling med natriumklorid (bordsalt),
it id eller i mm.

Q Sur/syrlig - skarp, bitter aroma, skarp smak. Grunnsmak
som oppleves p siden av tungen. Paminner om eddik el
sitron. Assosiasjoner til melkesyre el eddiks

og generell vurdering, {:{l.g forbedringer 10)
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forbedringer

i i kotonne suk: Poengguic . .

Merk av i boksene [ hgyre Fr:mmgend: (44-50)  Eksepsjonelt typerikig, Lite cller ingen forbedringer kreves.

- Jor lite Megetbra  (35-43)  Typerikig. Visse tiltak for forbedringer kan gipres.

(o] passe nivd Bra (28-34)  Godtakbar i typeriktighet, men krever forbedringer.

+ for mye Drikkbart (20-27)  Ikke |ypenkug Mange tiltak kreves.

defekt, Omfatiende forbedringstiltak kreves.

(<20)




Kar stikle-definisjoner
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Dommerprotokoll
2 2ol Z
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Dommerkvalifikasjon (kryss en rute)
Q Norbrygg Q SHBF

Dommer (navn)

aBicp Q Annen RTkke eksaminert

Max poeng

Studium av flasken
Q Rikiig storrelse, kapsel, fyllingsgrad, fjemet etiketter, etc.

Bouquet / Aroma (i forhold til gltypen)
Malt O, humle Q, estere O, fenoler O, alkohol O,
evt pvrige karakteristika O

/;/// /((/(/ //) S0
V743 (L, brse (22 ( ccle)

ol L

Utseende (i forhold il ltypen)
Farge O, klarhet J, skumfasthet O

2 Zadl Lr/"“// /
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’ﬁé‘m
/ /L : / é’lm;«z(w
co{},
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Fysisk falelse | munnen (i forhold til pltypen)
Kropp/fylde O, CO; —niya O, evt gvrige karakieristika O

S ye

Llcizzz 220

Smak (i forhold til gltypen)
Malt Q, humle Q, ettersmak O, balanse O,
evt gvrige smakskarakteristika a

(m ot /
Z Dl /

// P o7

o

7 e
/A

Drikkbarhet og generell vurdering, forslag til /forbedrlnger 3 a0

(i forhold il gltypen), / / 4
// / ty(/ ///[ - eegreg

/741‘7 / 77 gt / L Z

« 7

>4 2 a7l A2 !’/—1

Y/ /P
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Totalpoeng (50=max)

Poengguide
Fremragende  (44-50)  Eksepsjonelt typeriktig, Lite eller ingen forbedringer kreves.
Meget bra  (35-43) Typerikiig. Visse tiltak for forbedringer kan gigres.

(28:34)  Godtakbar i typerkiighet, men krever forbedringer

(20-27)

Kbart Ikke typeriktig. Mange tiltak kreves
Pmblemﬂusk (<20)

Problematisk, defekt, Omfattende furb:dnng,sulmk kreves.




